
KOUDE GERECHTEN
diverse broodsoorten

huisgemaakte kruidenboter
huisgemaakte truffelaioli
huisgemaakte paprikadip

rauwkostsalade met garnering van westlandse producten
ardennerham met meloen en aceto-stroop

WARME GERECHTEN
varkenshaasmedaillons met truffelroomsaus
gegrilde zalmfilet met een romige dillesaus

roergebakken seizoensgroentes
aardappelgratin

KOUDE GERECHTEN
steak tartaar met truffelmayonaise | 4,00

luxe pastasalade met diverse schaal en schelpdieren | 4,00
carpaccio op een krokantje | 4,00

salade met gerookte kip, ananas en walnoten | 4,00
plateau van gerookte zalm | 4,00

gemarineerde gamba’s | 4,00
salade caprèse | 4,00

cocktail van hollandse garnalen met avocadocrème | 6,00
fines claires oesters op ijs met citroen | 7,50

diverse soorten kreeft | 6,00
sushi en sashimi | 5,00

plateau van ijselmeer paling | 5,00
plateau van zalm, paling, waddengarnalen en kreeft | 7,50

AANVULLING
-

KOUDE GERECHTEN

vanaf 24,50 per persoon

GRAND CAFE - RESTAURANT

DINERBUFFET



geroosterde rosevalaardappelen met rozemarijn | 1,75
pikant gebakken kip met paprika en ui | 4,00

maïskip in parmaham | 4,00
veluwse eendenborst met witlof en sinaasappelsaus | 4,50

rundvlees gestoofd in bourgognewijn, champignons, ui en spek | 4,00
saucijzen van weiderund | 4,00

kabeljauw, zeewolf of roodbaars met kreeftensaus | 4,50
hazenpeper met aardappelcrème (tijdens de wildtijd) | 4,00 
surf & turf van ossenhaas en gamba met krokante mie | 6,00

warme kreeft op oosterse wijze bereid | 12,50

tiramisu | 3,00
parfait | 3,00

bavarois | 3,00
omelet sibérienne | 3,00

panna cotta van yoghurt | 3,00
chocolade proeverij | 3,00

crème brûlée | 3,00
chocolade-kokos taart | 3,00

rood fruitsoepje met sorbet ijs | 3,00
hollandse kazan met amandel-vijgenbrood en appelstroop | 3,00

cheesecake met zwarte bessencompote | 3,00
toren van diverse ijssoorten | 3,00

WARME GERECHTEN

DESSERTS
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